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Холодные закуски
«Amuse-bouche»
Тарталетка с копченой грудкой пулярки и хурмой 25 гр
Профитроли с пате из куриной печени 30 гр
«Рыбное плато» 65/20 гр
(сёмужка слабой соли, масляная холодного копчения и валован с красной икрой и маслицем)
«Овощи» 80 гр
(спелые томаты, хрустящие огурчики, сладкий перец и букет из зелени)
«Тарелка мясника» 60/30 гр
(нежная буженина, куриный галантин, телячий язык со сливочным хреном и пикантной горчицей)
«Соленья домашние» 100 гр
(маринованные томаты, капуста по-Сибирски с клюквой, солёные огурцы, пряный дикий чеснок, грузди Окские прямого посола)
Филе Балтийской сельди с маринованным красным луком и картофелем 80 гр
Студень свиной со сливочным хреном 50 гр
«Ассорти сыров» 70 гр
(молодая горгонзола «дольче», чеддер с ореховым послевкусием, пармезан с пикантным вкусом)
Маслины / Оливки / Лимон 15/15/15
Фрукты 120 гр
(мандарин, виноград)


Салаты
Салат «Оливье» из разварной телятины 80 гр
Салат «Царский» 80 гр
Хрустящий салат с языком, лепестками баклажана и горчичной заправкой 100 гр


Горячая закуска
Киш лорен с красной рыбой 120 гр


Горячие блюда
Растомленная утиная ножка с картофельным гратеном, соусом «Пьяная вишня» 250 гр
Филе Мурманской трески с тальятеле из овощей 180 гр



Дополнительно
Морс ягодный 0,5 л
Хлеб 30/30
Десерт 100 гр


Напитки
Бокал шампанского
Водка 100 гр.


Разрешено приносить свои напитки, без пробкового сбора

